GRAVES ROUGE

Chateau de CALLAC

« Prestige »
CRAVES

CEPACES

60% Merlot ; 25% Cabernet Sauvignon; 15% Cabernet Franc

SITUATION : Situé sur le plateau de Bel Air I'un des points le
plus élevé de la commune d’Illats.

SUPERFICIE : 29 Ha

SOL : Graves sur un sous-sol argilo-calcaire.

CULTURE ET ELEVACE

Culture raisonnée, effeuillage manuel, vendanges en vert.
Vinification en cuves inox thermorégulées. Elevage en barriques
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neuves exclusivement.

DECUSTATION :

Le Chéteau de Callac « Prestige » produit des vins a la robe rubis
foncé, un nez intense sur une trame aromatique complexe avec
des notes de fruits rouges et d’épices évoluant vers des touches
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fumées. En bouche, I'attaque est ronde évoluant vers des tanins EE Tt i it ST T
fins et délicats. Un vin puissant avec une bonne structure Wl on Boceliclly e Glitine
tannique, un corps gras et charnu. # ﬁ "xsg:' 3
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NOTES DE DEGUSTATION

Chateau de CALLAC « Prestige »

CRAVES

2018

Médaille d'Or Paris 2020

2016

Wine Enthusiast : 87/100
« Ce producteur au cceur des Graves a produit un vin d'une richesse intense, peut-
étre trop. Il a de la puissance et de la densité ainsi qu'une texture solide de tannins
foncés et une saveur de café foncé. Le vin a besoin de s'assouplir .Espérons que cela
se produira d'ici 2022. »

2012

Médaille d'Or Macon

2011

Guide Hachette 2015 * %
« On devine en humant ce 2011 qu'il est issu de beaux raisins bien mfrs, rehaussés
par un bois justement dosé. Le coté gourmand du bouquet se retrouve au palais avec
des tanins soyeux qui soutiennent une solide structure, dense et séveuse. Le séjour
de seize mois en barrique neuve n'a pas écrasé le fruit mais renforcé 1'ossature de ce
vin persistant et prometteur. »

Médaille d'Or Macon

2009

Médaille d’Argent Bordeaux

2008

Médaille d’Argent Bordeaux

2005

Médaille d’Argent Bordeaux

2004

Médaille d’Argent Bordeaux
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